
●応募方法
　指定の応募用紙に必要事項を記入のうえ、２
Ｌサイズの作品写真を２枚以内で添付し、下記
応募先に郵送又は持参してください。
 ※裏面の応募用紙をご利用下さい。
　また、熊取町役場住民部自治振興課窓口等での
配布及び熊取町ホームページからもダウンロード
できます。
●応募先
〒590-0495
泉南郡熊取町野田１－１－１
熊取町役場 住民部 自治振興課内

くまとり
「新しい“うまいもの”」
料理コンテスト事務局　宛

●審査方法
①第１次審査（書類審査）
・審査員により上位５作品を決定します。なお、
一般の方々からのネット投票（投票期間：10
月8日～18日）も参考にします。
・審査結果発表日
　平成27年10月23日（金）

②第２次審査（実技審査）
　第1次審査上位５作品について、実技（調理）審
査を実施し、最優秀賞1点、優秀賞1点、特別賞（町
長賞）1点、佳作2点を決定します。
　なお、審査は審査員及び来場者からの投票（会
場内に展示した作品のレシピと写真を参考に食
べてみたいと思う作品に投票）により厳正に行
います。
　・実技審査実施日
　平成27年12月6日（日）
　※熊取ふれあい農業祭と同時開催 

・場所
【実技（調理）】中央小学校１階家庭科室
【審査（試食）】中央小学校運動場内ステージ

（雨天時は体育館） 
●その他
・応募に係る郵送料、出品に係る材料費、交通費
等の経費は全て応募者の負担となります。
・料理の応募は２点までとします。（グループ・
団体での応募も可。）
・入賞作品のレシピ内容、コメント、写真データ
の著作権、使用権はくまとりにぎわい観光協会
及び熊取町に帰属するものとします。
・入賞作品については、今後、「熊取食のブラン
ド創造会議」において、新たなブランド化につ
いての検討を行うこととします。
・応募いただいたレシピ、作品写真は熊取町ホー
ムページで公表します。

を使ったを使った

平成27年平成27年

9月1日（火） 　　　
～9月30日（水） （当日消印有効）
9月1日（火） 　　　
～9月30日（水） （当日消印有効）

アイデアレシピを
大募集☆
アイデアレシピを
大募集☆

応募期間応募期間

最優秀賞 １０万円（１人）
優秀賞   ５万円（１人）
特別賞(町長賞)   ５万円（１人）
佳作   １万円（２人）

最優秀賞 １０万円（１人）
優秀賞   ５万円（１人）
特別賞(町長賞)   ５万円（１人）
佳作   １万円（２人）①スイーツを除く単品料理であること。

②裏面のくまとり農産物一覧の農産物
を使用すること。
③60分以内に完成できること。

①スイーツを除く単品料理であること。
②裏面のくまとり農産物一覧の農産物
を使用すること。
③60分以内に完成できること。

問い合わせ先： 熊取町役場 住民部 自治振興課内
 くまとり「新しい“うまいもの”」料理コンテスト事務局
 ＴＥＬ：０７２－４５２－６０８５（直通）

主　催：くまとりにぎわい観光協会
後　援：熊取町
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水なすと鶏肉のトマト煮

くまとりくまとり
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男
・
女
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（例）クマトリミズナスハンバーグ

（例）くまとり水なすハンバーグ

（例）水なす、玉ねぎ

くまとり「新しい“うまいもの”」料理コンテスト応募用紙くまとり「新しい“うまいもの”」料理コンテスト応募用紙

（例） 水なす
 玉ねぎ
 植物油
 醤油
 砂糖 

（例）計〇〇〇円
 （水なす〇〇〇円、玉ねぎ〇〇〇円、ほか〇〇〇円）

（例）フライパン、ミキサー、〇〇〇…

１． 水なすを短冊に切る。
２． フライパンに植物油をひく。
３． 〇〇〇…
４． 〇〇〇…
５． 〇〇〇… 

〇〇〇
〇〇〇
〇〇〇
〇〇〇
〇〇〇
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元
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料理のコンセプトやセールスポイント（工夫した点）など

材　　料　　   分量 g　　　　　　　作　　り　　方　　　　　　　　　　 材料費（２人分）

（例）くまとりの名産品である水なすを使って、子どもが好きな食べ物としてよく選ばれるハンバーグを作ってみました。子どもが好む食べ物なのはもちろん、やわらか
　　 い食べ物なので高齢者の方も食べやすい料理です。子どもが食べやすい味付けとして…。       

（２人分）

使用する調理器具

調理に要する時間　おおよそ  　　　　分

キャベツ／水なす／フキ／玉葱／白菜／紅ずいき／葉ごぼう／里芋／セロリ／水菜／カリフラワー
ブロッコリー／サニーレタス／春菊／一寸豆／グリーンリーフ／枝豆／パオ（包菜）／かいわれ
ブロッコリースプラウト／まいたけ／その他、熊取町で収穫できる農産物
（※当コンテストにおいて使用する農産物の産地は問いません。）

〒

くまとり
農産物一覧

第2次審査（実技審査）での調理時間は60分以内としているため、60分以内で完成できること。
（事前の下ごしらえについて、食材のカットなどは可能ですが、前日調理や作り置きは不可とします。）


